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Les élus cassent des ceufs

La 2¢ édif

ion du Printemps des Maitres restaurateurs, qui se déroule du 8 au 24 avril, a été inaugurée mardi en

présence d’élus qui ont mouillé le tablier en participant a un concours de la meilleure omelette.

Murielle Paris

La pluie battante est passée ina-
percue, mardi, lors de Uinaugura-
tion de la 2¢ édition du Printem;
des Maitres restaurateurs organi
avec le concours de [a Communau-
té de communes de la Vallée de
Munster. Le printemps se trouvait
sous la tente, place du Marché &

Munster, ol les Maitres restaura-
teurs, titre d'Etat attribué aux cui-
siniers qui travaillent les produits
locaux, de saison et dont les plats
sont entiérement faits maison, ont
régalé les palais autant que les
yeux des visiteurs venus trés nom-

reux.

Lors de cette inauguration, ils ont
fait découvrir au public curieux et
gourmet, par des dégustations of-
fertes, la richesse des produits du
terroir comme Uail des ours, las-
perge, laspérule odorante, le veau
de lait, V'agneau, sans oublier les
bieres de la vallée, brassées avec
une eau de source qui les rend

Patrick Althusser, maire de Muhlbach, assisté d'Ernest Benz, a remporté le

vives et fruitées, et ses fromages
typés. La qualité de ces produits
est le résultat d'une coopération

Les Maitres restaurateurs font le printem|

ve, ils prop
sentun menu fait maison a trois platsa partir de 25 €. Les chefs

active entre agriculteurs, éleveurs,
restaurateurs, créateurs d’entre-
prises et élus locaux.

! Un jury exigeant

circuler sous [a tente : les visiteurs
et les habitants de la vallée vou-
laient voir leurs élus 3 eeuvre. lls
avaient un défi, qui paraissait sim-
ple, arelever : éaliser une omelet-
te. Un ceuf frais, une poéle 4 frire,
une plague chauffante, quelques
ingrédients, tout le reste n'est
qu'une question de coup de main
et d’imagination pour réaliser la
meilleure omelette roulée de la
Vallée et qui a été évaluée par un
jury exigeant, avec a sa téte jean-
Jacques Better, président des Hote-
liers-restaurateurs du Haut-Rhin.

Aprs avoir goité toutes les réali-
sations, le jury a proclamé les ré
sultats et @ déclaré vainqueur le
tandem formé par Patrick Althus:
ser, maie e Mohlosch, et Emest

Benz, maitre-cui a U'Hotel
Prle des Vosaes, qu a réalisé la
meilleure omelette, tant par sa
qualité visuelle, sa consistance et
sa saveur,

Toutefois, devant la difficuté 3 dé-
partager les concurrents, Jean-ac-
ques Better a invité les élus 3
particper 3 unstagecusine d'une

Clest aussi les soins apportés d la
préservation du terrorr, @ la santé
de la terre, des cours d’eau et des
foréts, ce qui engage la ey

ig

journée au C:
Colmar, ol \IS auront l’nppanumté
de s'exercer dans la cuisine ultra-
moderne dont Uécole vient de se

ter), tit Martin, lie 1 Communauté

i ), le, avant de participerau concours || des Communes de la Vallée de

Joéljamm (Au Ra i " de cuisine des élus locaux. Munster, 9 rue Sébastopol 3 Muns-

auberge 3 Wihr-auVal) et Philippe Wolff (La Verte vallée 3 Munster). ter, tél. 03.89.77.50.32. www.ccval
Dés 11 h, il n*était plus possible de lee-munster.fr



